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　県内では横浜市、 川崎市などに次いで

ブルワリーの数が多い茅ヶ崎市。 市内で

新規創業した2つのマイクロブルワリー

に、茅ヶ崎で創業した理由やクラフトビー

ルの魅力などを聞きました。

いいものを受け入れ応援する文化がある 茅ヶ崎や湘南をビールで盛り上げる
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湘南ビール（熊澤酒造）

◀ピルスナー

チェコのピルゼン地方発祥の
下面発酵ビール。爽快なホッ
プの苦みと香り、 モルト本来
の甘みが絶妙なバランス

バーバリック　ワークス

近代的な設備を使いな

がらも、 手間暇かけた仕

事にこだわるブルワリー

◀ハイ タイムス

シトラス、 パッションフルー
ツを思わせるパンチの効い
たアロマとスッキリとした飲
み口のIPA

パシフィック ブリューイング

茅ヶ崎を拠点に地方の農

や人とのつながりを大切

にし、 ビール造りを行う
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◀パシフィック ラガー

クリスピーでありながらしつ
こくない麦芽感、引けのいい
ホップの風味と苦みで何杯
でもすすむラガービール
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海近くのクラフトビール

店。 近々、市内でも醸造

開始予定

◀ナマボラガー

松浪の松の葉と若い松ぼっ
くりを使用。 爽やかな香り
とほどよい苦みが飲みやす 
い、地産地消のクラフトビール

看板商品のラベルにも個性が光ります。 ※ お酒は20歳になってから。 適量を楽しみましょう

　商社に勤めていた時に、 ビール先進国のイギ

リスとアメリカに赴任したことがきっかけで、

クラフトビールの魅力にはまっていきました。

特にアメリカでは、 どのまちでも小さなブルワ

リーがたくさんありました。 自宅でビールを造

るホームブルーイングも盛んで、 僕もホームブ

ルーイングをしながら馴染みのブルワーさんか

らビール造りの基礎を学びました。

　茅ヶ崎で創業したのは、 ゆったりとした時間

が流れる雰囲気がクラフトビールに合っている

と思ったからです。 住む人たちも、 自分が「い

いな」と感じるものを受け入れて、 惜しみなく

応援してくれます。 個人店が多く、 それぞれに

ファンがいる感じです。

　クラフトビールは職人が手造りするので、 一

杯一杯違う味わいになります。 うちは中でも小

さなナノブルワリーですが、 思い切ったビール

にチャレンジできるのが強み。 お客さんに造り

立てを飲んでもらって、 生の声が聞けるように

タップルームを併設しました。 ブルワリーのコ

ンセプトは「O
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own（み

んなのまちのみんなのブルワリー）」。 地域に密

着し、 お客さんと一緒に常に進化していくビー

ルを造っていきたいです。

　よく通ったビアバーに置いてあったフリー

ペーパーを見てブルワーという職業を知り、

かっこいいなと思い転職しました。 厚木のサン

クトガーレンで3年修行して独立。 茅ヶ崎の人

はみんな開放的で、 自分も仲間に入りたいと、

ここで創業しました。

　茅ヶ崎という小さなまちにブルワリーが

ぎゅっと集まっているのは奇跡的で、 「このま

ちをポートランドにしたい」と他のブルワリーの

方が話していると聞きました。 アメリカのポー

トランド市は、 たくさんのブルワリーができ、

そこに行けばさまざまなビールが飲めると世界

的なクラフトビールのまちになりました。 茅ヶ

崎や湘南地域がそんな風に盛り上がれば嬉し

いです。

　クラフトビールは自由な発想で造るようにし

ています。 旅で飲んだレモネードがおいしかっ

たので「新ショウガレモン」が誕生するなど、 思

いついたらすぐ試してみる。 お客さんはクラフ

トビールとの出合いはもちろん、 ブルワリーが

持つ独特の空気感も楽しんでいるようです。

　今後はイベントなどに出て行ってクラフトビー

ルや、 ビール麦汁を使った自家製パンのホット

ドックをみなさんに味わってもらいたいです。
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発酵中の状態をチェック。 常連さ
んと生のホップを解体して造った
特別なビールも季節により登場

◀アツ ペール エール
ロンドンのパブで飲む
ようなイギリスエール

ビールを量り売りで購入
する時に便利なグラウラー。
ビーチや花火大会などで
おいしくエコに楽しむのが
茅ヶ崎スタイル▶

オーナーの野原健之介さん

パブでは10個のタップがずらり。
ビール造りで出る廃棄麦芽は栄養価
が高く、 肥料として農園に提供

◀コーラガー
子どものころから
「ピザと言えばコー
ラ」という野原さん。
パブで提供するピ
ザに合わせて造っ
たクラフトビール
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